ivecoldefer

Caratteristiche del vitigno: Elegante blend di vini rossi
Merlot, Cabernet Sauvignon e Refosco. Affinamento in
legno di rovere per 6 mesi.

Sistema di allevamento: Guyot semplice.

Vendemmia: esclusivamente manuale.

Colore: rosso intenso con riflessi granati.

Profumi: di frutta rossa matura,ciliegia, mora, lampone

con delicato sottofondo di vaniglia, tabacco e spezie
dolci.

(L)a ivecoldefer

Abbinamenti: carni allo spiedo o alla brace, primi piatti
con sughi di selvaggina e formaggi stagionati.

Gradazione: 13% Vol.

Temperatura di servizio: 16°-18°
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